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MALOLACT Rapid 
Baktérie pre jablčno-mliečnu 
fermentáciu vín a muštov. 
 
 
Malolact Rapid je nová kultúra Oenococcus oeni  
vo vysokoúčinnej lyofilizovanej forme. Desaťročia 
výskumu najlepších techník  viedli k získaniu  
životaschopnej kultúry odolnej voči fermentačnému 
stresu. 
 
Malolact Rapid je ideálny na koinokuláciu ako aj  
na inokuláciu po primárnej fermentácii, kde zvyšuje 
jemnosť, komplexnosť a harmóniu chuti. Výsledné 
vína majú svieži ovocný buket.  
 
Malolact Rapid sa pri použití na koinokuláciu môže 
pridať 2 dni po začatí alkoholovej fermentácie. 
 
ZLOŽENIE  A TECHNICKÉ PARAMETRE 
Lyofilizovaná kultúra  Oenococcus oeni. 
 
Tolerancia: 15 % alkoholu 
TPI>90 
pH>3,15 
Teplota: 18°-24°C 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
NÁVOD NA POUŽITIE 
 
Malolact Rapid vyberte z mrazničky 30 minút  
pred použitím. 
Odporúča sa vytvoriť štartovacia dávka  v množstve 
cca 1⁄10 objemu nádrže, ktorý má byť naočkovaný. 
V prvom kroku  pridajte baktérie do zmesi ( jeden 
diel vody a tri diely vína/muštu) . Po začatí JMF 
postupne pripúšťať víno/mušt  a následne prečerpať 
do celého objemu a premiešať. 
 
SKLADOVANIE 
Stabilný produkt pri skladovacích podmienkach 
uvedených na každom balení  
(24 mesiacov pri -20 °C) 
 
BALENIE 
vrecko na 1000 hL  
vrecko na 250 hL  
vrecko na 25 hL  
vrecko na 2,5 hL  
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